
Beschreibung

INVISACOOK – 3er-Einheit ist ein komplettes, eigenständiges 

System. Es besteht aus 3 Induktions-Punkten um 

gleichmäßig und effizient durch Ihre keramische 

Arbeitsplatte zu kochen. Bedient wird es durch das 

Bedienfeld.

Eigenschaften

• 3 separate Kochpunkte

• Power Boost für schnelles Erhitzen

• Entworfen als Unterbauinstallation 

3er-Einheit 230V



Elektrische Spezifikationen

Maße

Maße von oben 760 x 390 x 55 mm

Maße von unten 740 x 370 x 49,5 mm

Freigegebenes Material und 
Materialstärke

Keramik 12mm

Netzverbindung Beschreibung

AC Eingang 230V, 50Hz

Wattzahl 3,600 W (geteilt insgesamt)

Power

Spulengröße

1600w + 1400w + 1600w

210mm – 180mm – 210mm

Temperatur

Operative 
Kochtemperaturen

36°C min / 205°C max.

Nicht-operative 
Temperaturen

-40°C bis +70°C

Luftfeuchtigkeit

In Betrieb Bis zu 85% relative Luftfeuchtigkeit (nicht 
kondensierend)

Außer Betrieb Bis zu 95% relative Luftfeuchtigkeit (nicht 
kondensierend)

Höhe

In Betrieb Bis zu 3.048m

Außer Betrieb Bis zu 15.240m

INVISACOOK – 3er Einheit

PRODUKT EMC-KONFORMITÄT - KLASSE B-
KONFORMITÄT

HINWEIS: Das Produkt muss die Emissionsanforderungen 
der Klasse B erfüllen, da das Endsystem, in das es 
eingebaut wird, für eine kommerzielle Umgebung und 
einen Markt bestimmt ist. Das System muss einen 
Mindestabstand von 3db zu den Grenzwerten der Klasse 
B aufweisen.
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